‘Nalo Wursthullen

Eine starke Produktfamilie

A Dynamik A Zukunft
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°Nalo Cellulose-Hiillen

Die atmungsaktiven Cellulose-Hiillen
auf Basis nachwachsender Rohstoffe

Anwendungsbereich

Ideal fur streichfahige Rohwurst, gerducherte
Brihwurst und Halbdauerwaren.

Geeignet auch fur Kochwurst, als Einziehdarm
fur Lachsschinken, Schinkenspeck, NuBschinken
u. a.

Produktvorteile
Universell einsetzbar
Hochtransparent und glanzend
Ausgezeichneter Rickschrumpf
GleichmaBiger Rauchibertrag
Fullfertige Raupen

Naturlicher Rohstoff

Fettundurchldssig
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Geschmacksneutral

Nalo Cellulose-Typen
Nalo Schmal und Nalo M
Nalo Kranz

Nalo ML, Nalo GLI,
Nalo BG und Nalo BIG

Zylindrische Form

Kranzform
Dehnbare Typen

Nalo Schmal

...ist die ideale Hulle fur gerducherte, streich-
fahige Rohwurst, zum einen hochglédnzend als
Nalo Schmal N oder in der seidenmatten
Variante als Nalo Schmal O —in beiden Fallen
mit hochtransparenter Optik.

Nalo M

...eignet sich besonders fur Brih- und Koch-
wurst sowie Halbdauerwaren. Nalo M ist hoch-
glanzend und transparent und unterscheidet
sich von Nalo Schmal im Kalibersegment.

Nald‘



Nalo Kranz N

...ist besonders gut geeignet zur Herstellung
von streichfahiger Rohwurst.

Nalo ML, Nalo GLl,
Nalo BIG und Nalo BG

... eignen sich aufgrund ihrer hohen Dehn-
barkeit und dank des starken Ruckschrumpfes
ideal far Brihwurst in Blasenform. Die Produkte
Nalo GLI und Nalo BIG verfigen auBerdem
noch Uber eine Haftimpragnierung, die fur eine
sehr gute Brathaftung sorgt. Ansonsten unter-
scheiden sich die Produkte im Kaliberspektrum,
in den Farben und in ihrer Konfektionierform.

Gute Rauchdurchlassigkeit

Alle Nalo Cellulose-Hullen besitzen eine opti-
male Durchlassigkeit fir Wasserdampf von innen
nach auBBen und damit auch eine exzellente An-
nahme von Raucharomen von auBen nach innen.
Somit wird ein gleichmaBiger RauchUbertrag auf
die einzelnen Wurstprodukte ermdglicht.

Bedruckbarkeit

Nalo Cellulose-Hullen kédnnen mit bis zu
6 Farben, beidseitig, bedruckt werden.

Lagerzeit

Rollenware, Raupen,

Empfehlungen zur
Verarbeitung

Wassern

Wasserungszeiten:*
* 5 Minuten fir Zu- und Abschnitte
Wassertemperatur 20° — 40°C.
Optimal: 28°C.

e Die Raupen sind immer fillfertig.
Wassern entfallt!

* Die Wésserungszeiten sind zirka Angaben.

Fiillen und VerschlieBen

=» Die Raupen mit dem spitz zulaufenden Ende
in Richtung Fullmaschine auf das Fullrohr
schieben und bis zum empfohlenen Full-
kaliber fdllen.

=» VerschlieBen mit allen herkémmlichen
Clipmaschinen und Abbindearten mdaglich.

Rauchern und Reifen

=» Um Réaucherflecken zu vermeiden, sollte die
Hullenoberflache kondenswasserfrei, aber
stets gendgend feucht sein.

=» Zu starke Trocknung setzt die Rauchdurch-
lassigkeit herab und kann zu Platzern und
Abrissen fuhren.

=» Beim Umrdten nur maBig trocknen !

=» Fir alle Reifeverfahren geeignet.

Ab- und Zuschnitte 12 Monate
Vorbefeuchtete Ware 6 Monate Erhitzen und Kiihlen
=» Wairste je nach Gewicht hangend oder
liegend auf die erforderliche Kerntemperatur
erhitzen.
=» AnschlieBend auf die erforderliche Kern-
temperatur herunterkthlen. Das Hangen
in Zugluft vermeiden.
Cellulose- . Konfektionier-
Hiillen Nennkaliber Farben formen
Nalo Schmal N farblos, hellbraun, rauchbraun, Rollen, Raupen,
30 - 50 mm stockbraun, opakrot Abschnitte
Nalo Schmal O farblos nur als Abschnitte
Nalo M 59 — 100 mm farblos, rauchbraun, opakrot
- Rollen, Ra_upen,
Nalo Kranz 32— 47 mm farblos, getont, lachs, Abschnitte
rauchbraun
Nalo ML 50 — 140 mm farblos Ab- und Zuschnitte
Nalo GLI 45 - 75 mm farblos, lachs, rauchbraun nur als Abschnitte
Nalo BG rotorange
45 - 65 mm nur als Raupen
Nalo BIG farblos, rauchbraun

Unsere Farbfacher finden Sie im Internet unter:
www.kalle.de/farbfaecher
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“Nalo Faser-Hiille

Die Cellulose-Faserhiillen mit definierter
Briathaftung und guter Rauchdurchlassigkeit

Anwendungsbereich

Geraucherte Roh-, Brih- und Kochwdrste,
Koch- und Rohpdkelwaren und Schmelzkase.

Produktvorteile
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Sehr gute Reifeeigenschaften
Definierte Brathaftung
Optimaler Rtckschrumpf
GleichmaBiger Rauchibertrag
Sehr hohe Formstabilitat
Exakte Kalibertreue

Hohe mechanische Festigkeit

Fettundurchldssigkeit

Impragnierungen flr
definierte Brathaftung
Nalo Faser-Hullen sind erhéltlich mit stark bis

leicht haftender Impragnierung in verschiedenen
Abstufungen:

Nalo Faser | = mit Haft-Impragnierung
=) ... starke Haftung bis leichte Haftung
Nalo Faser N = ohne Imprdgnierung

=) ... wenig Haftung bis leicht schalbar

Nalo Faser P = mit Schal-Impragnierung
=» ... sehr leicht schalbar bis ablésend

Auch als doppelviskosiert erhaltlich
(Faser ID, ND, PD)

Sondertyp
Nalo Faser S = sehr starke Haftung, mattes
Aussehen.

Naio@Q)



Nalo Faser |

... ist die ideale Hlle far Rohwurst. Die Hulle
bleibt aufgrund ihrer guten Brathaftung wah-
rend der gesamten Reife- und Abtrocknungs-
phase fest mit dem Brat verbunden. Der starke
Ruckschrumpf sichert ein perfektes Mitgehen
der Faser-Hulle wahrend der Abtrocknungszeit.

Nalo Faser N

... eignet sich besonders als Hulle fur spezielle
Rohwurst-Aufschnittware wie Pizza-Salami und
andere Pizza-Toppings. Aufgrund ihrer sehr
geringen Haftung lasst sie sich leicht und ohne
Abrisse schalen. lhre hohe Kalibertreue garan-
tiert gleichgroBBe Scheiben — eine wie die andere.

Nalo Faser P

.. ist aufgrund ihrer sehr leichten Schalbarkeit
die ideale Hulle fur Sliceranwendungen bei
Bruhwurst und kurz gereifter Rohwurst.
AuBerdem eignet sich Nalo Faser P sehr gut
far Einziehware, wie gegarte Schinkenprodukte.

Nalo Faser S

... hat besonders gute Reifeeigenschaften und
ist daher die ideale Hdlle fur hochwertige, lang-
gereifte Rohwurst-Anwendungen. Die mikro-
feine Oberflachenaufrauung lasst das Produkt
edelmatt erscheinen.

Nalo Faser ND, ID, PD

...sind die doppelviskosierten, d. h. beidseitig
viskosierten Hullen der Versionen N, | und P.

Gute Rauchdurchlassigkeit

Wie die Nalo Cellulose-Hullen besitzen auch alle
Nalo Faser-Hullen eine optimale Wasserdampf-
durchlassigkeit und damit exzellente Annahme
von Raucharomen.

Die Rauchannahme ist optimal bei einer relati-
ven Luftfeuchtigkeit von circa 80 bis 90%. Das
Eindringen von kritischen Rauchbegleitstoffen
wird durch eine Filterwirkung der Nalo Faser-
Hulle gehemmt.

Bedruckbarkeit

Nalo Faser-Hullen kénnen mit bis zu 6 Farben,
beidseitig, bedruckt werden.

Kaliberspektrum
Von 32 bis 165 mm

Konfektionierformen

Rollen, Bundware, Raupen,
Ab- oder Zuschnitte

Lagerzeit

Rollenware, Raupen, Bundware,
Ab- und Zuschnitte 24 Monate

Vorbefeuchtete Ware 6 Monate

Empfehlungen zur
Verarbeitung

Wassern

Wasserungszeiten:*
e 15 Minuten fur Abschnitte
* 30 Minuten fur Raupen (bei hoher Raff-
dichte verlangert sich die Zeit)
* 60 Minuten fur bedruckte Hllen

=>» Wassertemperatur 20° — 40°C.
Optimal: 28°C.

* Die Wésserungszeiten sind zirka Angaben.
Fiillen und VerschlieBen

=» Die Raupen am farbigen Clip 6ffnen und
bis zum empfohlenen Fullkaliber fillen.

=¥ VerschlieBen mit allen herkémmlichen
Clipmaschinen und Abbindearten maglich.

Rauchern und Reifen

=» Um Réaucherflecken zu vermeiden, sollte die
Hullenoberflache kondenswasserfrei, aber
stets genlgend feucht sein.

=) Flr alle Reifeverfahren geeignet.

Erhitzen und Kiihlen

=» Wairste je nach Gewicht hangend oder
liegend auf die erforderliche Kerntemperatur
erhitzen.

=» AnschlieBend auf die erforderliche Kern-
temperatur herunterkihlen. Das Hangen
in Zugluft vermeiden.

Unsere Farbfacher finden Sie im Internet unter:

www.kalle.de/farbfaecher



Die Cellulose-Faserhiille mit fest verankertem,
starren Waben- oder Rechtecknetz

Anwendungsbereich

Gerducherte Roh- und Brihwurst sowie
gegarte Schinkenprodukte und Schmelzkase.

Produktvorteile

Eindrucksvolle Konturen durch starres Netz
= appetitliche Optik

Einfache Handhabung + Netz in einem
Schritt

Gute Brathaftung — aber auch gute
Schalbarkeit

Hohe mechanische Festigkeit
Optimales Reifeverhalten

Gute Rauchannahme
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Hohe Kaliberkonstanz

Impragnierungen flr
definierte Brathaftung

NaloNet ist erhaltlich mit stark bis leicht
haftender Impragnierung in verschiedenen
Abstufungen:

NaloNet | = mit Haft-Impragnierung
=) ... starke Haftung bis leichte Haftung
NaloNet N = ohne Impragnierung

=¥ ... wenig Haftung bis leicht schalbar

NaloNet P = mit Schal-Impragnierung
=) ... sehr leicht schalbar bis ablésend

NaloNet gibt es mit Wabennetz (WN) und
mit Rechtecknetz (RN)NEY in verschiedenen
NetzgréBen.



NaloNet |

... ist aufgrund ihrer guten Brathaftung die
ideale Hulle fir Rohwurst mit langer Reifezeit.
Der hohe Ruckschrumpf sichert dazu noch ein
optimales Mitgehen der Hille wahrend der
Abtrocknungszeit.

NaloNet N

... eignet sich besonders fir Rohwurst- und
Bruhwurst-Aufschnittware mit auBergewdhn-
licher Scheibenform, wie der Blutenform.
Aufgrund ihrer sehr geringen Haftung lasst
sie sich leicht schalen.

NaloNet P

...ist durch die sehr leichte Schalbarkeit beson-
ders fur Sliceranwendung bei geraucherten,
gegarten Schinkenprodukten, aber auch fur
Rohwurst geeignet.

Farben

Hullenfarbe farblos. Andere Farben auf Anfrage.
Netzfarbe weil3.

Konfektionierformen
Raupen und Abschnitte

Lagerzeit

Raupen und Abschnitte 24 Monate

NaloNet Rechtecknetz (RN)NEV

Aktuelle Informationen zum Lieferprogramm
von NaloNet RN finden Sie im Internet oder
in der NaloNet Produkt-Info.

Netzvarianten

Netz WN

NaloNet Wabennetz (WN)

kali:‘t:Ie-r* Netztyp™* kalirlclb:e-r* Netztyp**
40 WN 4 83 WN 8
50 WN 4 85 WN 6
58 WN 6 90 WN 8
63 WN 6 95 WN 8
68 WN 6 105 WN 8
73 WN 6 120 WN 6
78 WN 8 130 WN 8

Netz RN 10
3,0x1,5cm NEU

* Fillkaliber = identisch mit Nennkaliber
** WN = Wabennetz mit 4, 6 bzw. 8 Waben rundum

Empfehlungen zur
Verarbeitung

Wassern

Wasserungszeiten:*
* 15 Minuten fur Abschnitte
* 30 Minuten fir Raupen (bei hoher Raff-
dichte verlangert sich die Zeit)

=» Wassertemperatur 20° — 40°C.
Optimal: 28°C.

* Die Wésserungszeiten sind zirka Angaben.
Fiillen und VerschlieBen

=¥ Die Raupen am farbigen Clip 6ffnen und
bis zum empfohlenen Fullkaliber fillen.

=¥ VerschlieBen mit allen herkémmlichen
Clipmaschinen und Abbindearten maglich.

=» FUr NaloNet ist der Clip immer groBer zu
wahlen als bei Faser-Hullen ohne Netz.
Siehe NaloNet Produkt-Info.

Rauchern und Reifen

=¥ Fir alle Rducher- und Reifeverfahren geeignet.

Erhitzen und Kihlen

=» Wrste je nach Gewicht hangend oder liegend
auf die erforderliche Kerntemperatur erhitzen.

=» AnschlieBend auf die erforderliche Kern-
temperatur herunterkihlen. Das Hangen
in Zugluft vermeiden.

' ; E

.-

Netz RN 10
3,0x3,0cm

Netz RN 20
1,5x1,5cm

NEU

Unsere Farbfacher finden Sie im Internet unter:

www.kalle.de/farbfaecher
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°‘NaloSmoke

Die Cellulose-Faserhille mit Rauchimprag-
nierung erspart das konventionelle Rauchern

Anwendungsbereich

Gerducherte Bruhwurst, gegarte Schinken-
produkte und gerducherter Schmelzkase.

Produktvorteile

v Rauchibertrag direkt wahrend des
Kochprozesses

v Einsparung des konventionellen
Raucherprozesses

v Sehr gute Kalibertreue fir hohe Prazision
beim Slicen

v Fullfertige Raupen und ,all-in-one process”
fir hohen Hygienefaktor

v/ Umweltfreundlich auch zum Geldbeutel

=» keine aufwandige Reinigung der
Raucherkammer

=» keine kostspielige Neutralisierung
des Reinigungswassers

NaloSmoke

.. Ubertragt naturliche Raucharomen und
die typische Rauchfarbe wahrend des Koch-
prozesses auf das Brat.

Rauchibertrag

B1 Leichte Rauchténung
B2 Mittlere Rauchtdnung

Bruhwurst und
Gefllgelschinken

H5 Dunkle Rauchténung =» Kochschinken
H6 Sehr dunkle Rauchténung =» Kochschinken

Kaliberspektrum
Von 48 bis 165 mm

Konfektionierformen

Rollen und fullfertige Raupen

Naio@Q)



Stippen

StippgroBen Fein, Mittel, Grob
Stippdichte Einfach 13 x 26 mm
Doppelt 13 x 13 mm
=» Bei Raupen nur StippgréBe Fein und
Mittel moglich.

Deklaration

Deklaration der Rauchprofile nach Typ
gesondert spezifiziert.

Lagerzeit

Rollen und fullfertige Raupen 6 Monate

Empfehlungen zur
Verarbeitung

Wassern

=¥ Die Raupen werden fillfertig zur wasser-
ungsfreien Verarbeitung geliefert.

=» Wassern entfallt!

Fiillen und VerschlieBen

=% Die Raupen am farbigen Clip 6ffnen und
bis zum empfohlenen Fullkaliber fillen.

=» VerschlieBen mit allen herkdmmlichen
Clipmaschinen und Abbindearten mdoglich.

Rauchern

=» Der konventionelle Rducherschrittentfallt!

Erhitzen

=» Wrste je nach Gewicht hangend oder
liegend auf die erforderliche Kerntempe-
ratur erhitzen.

=» Empfohlenes Kochprogramm
siehe NaloSmoke Produkt-Info

Kiihlen

=» Die Wirste nach dem Erhitzen wie Ublich
auf die erforderliche Kerntemperatur
herunterkhlen. Das Hangen in Zugluft
vermeiden.

Unsere Farbfacher finden Sie im Internet unter:

www.kalle.de/farbfaecher
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“Nalo Top

Die Cellulose-Faserhiille mit Barriere bietet
den 3-fachen Frischeschutz

Anwendungsbereich

Ungerducherte Brih- und Kochwurst.

Produktvorteile
v/ 3-facher Frischeschutz

+ Wasserdampfbarriere!!
= Pralle, frische Wurst ohne
Gewichtsverluste

+ Sauerstoffbarriere !
— Keine Oxidationseinfllsse und
kein Verfarben des Brates

4+ Aromabarriere!
= \Voller, unverfalschter Geschmack!

v/ Hohe Kalibertreue fur exakt zylindrische
Wrste

v/ Natirlich mattes Aussehen

Nalo Top

...ist die perfekte Kombination von besonders
attraktivem Aussehen und hochster Produkt-
sicherheit. Ideal geeignet flr ungeraucherte
Bruh- und Kochwurst als Portionswurst in der
Bedienungstheke. Aufgrund des 3-fachen Bar-
riereschutzes bleiben die Produkte lange frisch
und appetitlich. Der hohe Ruckschrumpf sorgt
flr ein pralles Aussehen und die gute Kaliber-
treue fur exakt zylindrische Wrste.

Kaliberspektrum
Von 40 bis 120 mm

Konfektionierformen

Rollen, Bundware, Raupen, Ab- oder Zuschnitte

Naio@Q)



Bedruckbarkeit Empfehlungen zur

Nalo Top kann bis zu 6 Farben, beidseitig, Verarbeitung
bedruckt werden.

Wassern

Wasserungszeiten:*
e 15 Minuten fur Abschnitte
* 30 Minuten fur Raupen (bei hoher Raff-
dichte verlangert sich die Zeit)
* 60 Minuten fur bedruckte Hllen

=>» Wassertemperatur 20° — 40°C.
Optimal: 28°C.
* Die Wésserungszeiten sind zirka Angaben.

Fiilllen und VerschlieBen

=¥ Die Raupen am farbigen Clip 6ffnen und
bis zum empfohlenen Fullkaliber fillen.

=¥ VerschlieBen mit allen herkémmlichen
Clipmaschinen und Abbindearten mdoglich.

Erhitzen

=» Wairste je nach Gewicht hangend oder
liegend auf die erforderliche Kerntempera-
tur erhitzen.

Kiihlen
Nalo Top durch Duschen kihlen!

i =» Die Wurste nach dem Erhitzen durch inten-
Lagerzelt sives Duschen auf die erforderliche Kerntem-
Rollenware 6 Monate peratur herunterkihlen.

Raupen 12 Monate =» Das Hangen in Zugluft vermeiden, da einsei-
Ab- und Zuschnitte 24 Monate tige Abtrocknung zu Platzern fuhren kann.

Unsere Farbfacher finden Sie im Internet unter:
www.kalle.de/farbfaecher
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°‘NaloBar

Die Kunststoff-Hiille fir lange Haltbarkeit
auch ohne Zweitverpackung

Anwendungsbereich

Ungerducherte Brih- und Kochwurst sowie
Schmelzkase; Produkte mit langer Haltbarkeit
auch ohne Zweitverpackung.

Produktvorteile

v Lange Haltbarkeit auch ohne
Zweitverpackung

v/ Keine Gewichtsverluste auch tber lange-
ren Lagerzeitraum aufgrund der hohen
Wasserdampf-Barriere

Keine Oxidationseinflisse dank exzellenter
Sauerstoff-Barriere

Ausgezeichneter Rickschrumpf, dadurch
stets faltenfrei

Hohe Kaliberkonstanz
Grofe Farbvielfalt

NS N«

Lange Haltbarkeit mit
NaloBar

Die Haltbarkeit einer Wurst wird im Wesent-
lichen durch den Erhitzungsprozess bestimmt.
Die Barrierefunktion der Hulle bewahrt den In-
halt vor duBBeren Einflissen. Man unterscheidet
die Gasbarriere und die Wasserdampfbarriere.
Die Gasbarriere verhindert den schadlichen Ein-
fluss von zum Beispiel Luftsauerstoff auf den
Inhalt der Halle. Damit wird Verfarbungen und
anderen oxidativen Prozessen vorgebeugt. Die
Wasserdampfbarriere verhindert, dass Feuchtig-
keit aus der Hulle entweichen kann. Somit bleibt
das Fullgewicht bei der Lagerung immer gleich.
Alle Kunststoff-Hullen mit Barrierefunktion sind
selbstverstandlich dicht gegen das Eindringen
von Bakterien bzw. gegen den Einfluss von
Schimmelsporen.

Nalo@y



Der Schrumpf von NaloBar

... verhindert, dass es gerade im kritischen
Abbinde- bzw. Clipbereich bei der Kopfbildung
zu Geleeabsatz oder zu Platzern kommt.

Der Schichtaufbau von NaloBar sorgt dafur,
dass die Halle trotz ihrer Festigkeit in einem
exakt definierten Bereich schrumpft und damit
das Prasentationskaliber, bei Beachtung des
empfohlenen Fullkalibers, prazise erzielt wird.

Bedruckbarkeit

NaloBar kann mit bis zu 8 Farben, beidseitig
und vollflachig bedruckt werden.

Kaliberspektrum

Von 20 bis 150 mm
(Nennkaliber = Fullkaliber)

Konfektionierformen

Rollen, Bundware, Raupen, Ab- oder Zuschnitte

Lagerzeit

Rollenware, Raupen,
Ab- und Zuschnitte

Vorbefeuchtete Ware

36 Monate
6 Monate

-

Empfehlungen zur
Verarbeitung

Wassern

Wasserungszeiten:*
e 30 Minuten fur Abschnitte
* 60 Minuten fur Raupen (bei hoher Raff-
dichte verlangert sich die Zeit)
* 60 Minuten fur bedruckte Hllen

=>» Wassertemperatur 20° — 40°C.
Optimal: 28°C.

* Die Wésserungszeiten sind zirka Angaben.

Fiillen und VerschlieBen

=» Die Raupen am farbigen Clip 6ffnen und
bis zum empfohlenen Fullkaliber fillen.
Nennkaliber = Fullkaliber

=» Uber- oder Unterfiillen kann zu Falten-
bildung oder Abrissen flihren.

=¥ VerschlieBen mit allen herkémmlichen
Clipmaschinen und Abbindearten maglich.

Erhitzen und Kiihlen

=» Wrste je nach Gewicht hangend oder
liegend auf die erforderliche Kerntempera-
tur erhitzen.

=» AnschlieBend auf die erforderliche Kern-
temperatur herunterkihlen. Das Hangen
in Zugluft vermeiden.

Unsere Farbfacher finden Sie im Internet unter:

www.kalle.de/farbfaecher



‘NaloForm

Die flexible Kunststoff-Hiille
— ideal fiir Produkte mit expandierendem Brat

Anwendungsbereich NaloForm

Ungerducherte Brih- und Kochwurst sowie ... eignet sich aufgrund ihres hervorragenden
Schmelzkase; Produkte mit langer Haltbarkeit Dehnungsvermdgens mit anschlieBendem
auch ohne Zweitverpackung. optimalem Ruckschrumpf ideal fir Produkte

mit sehr stark expandierendem Brat.
Produktvorteile

v/ Besonders hohe Flexibilitdt und dabei
sehr gute mechanische Festigkeit

Hohes Ausdehnungsvermdgen beim Erhit-
zen, ideal fur stark expandierendes Brat

v

v/ Hoher Ruckschrumpf, dadurch faltenfreie,
kalibertreue Produkte

v

Keine Gewichtsverluste auch Uber ldngeren
Lagerzeitraum aufgrund der hohen
Wasserdampf-Barriere

N

Keine OxidationseinflUsse dank exzellenter
Sauerstoff-Barriere

N

Lange Haltbarkeit auch ohne Zweitver-
packung

16 @



Kaliberspektrum

Von 32 bis 105 mm
(Nennkaliber = Fullkaliber)

Konfektionierformen

Rollen, Bundware, Raupen, Ab- oder Zuschnitte

Bedruckbarkeit

NaloForm kann mit bis zu 8 Farben, beidseitig
und vollflachig bedruckt werden.

Lagerzeit

Rollenware, Raupen,

Ab- und Zuschnitte 36 Monate
Vorbefeuchtete Ware 6 Monate

Empfehlungen zur
Verarbeitung

Wassern

Wasserungszeiten:*
e 30 Minuten fur Abschnitte
* 60 Minuten fur Raupen (bei hoher Raff-
dichte verlangert sich die Zeit)
* 60 Minuten fur bedruckte Hllen

=>» Wassertemperatur 20° — 40°C.
Optimal: 28°C.

* Die Wésserungszeiten sind zirka Angaben.

Fiillen und VerschlieBen

=» Die Raupen am farbigen Clip 6ffnen und
bis zum empfohlenen Fullkaliber fillen.
Nennkaliber = Fullkaliber

=» Uber- oder Unterfiillen kann zu Falten-
bildung oder Abrissen flihren.

=¥ VerschlieBen mit allen herkémmlichen
Clipmaschinen und Abbindearten maglich.

Erhitzen und Kiihlen

=» Wrste je nach Gewicht hangend oder
liegend auf die erforderliche Kerntempera-
tur erhitzen.

=» AnschlieBend auf die erforderliche Kern-
temperatur herunterkihlen. Das Hangen
in Zugluft vermeiden.

Unsere Farbfacher finden Sie im Internet unter:

www.kalle.de/farbfaecher
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Die raue, matte Kunststoff-Hiille,
unverwechselbar in Haptik und Optik

Anwendungsbereich

Ungerducherte Brih- und Kochwurst.

Produktvorteile

v

v
v
v

SN S

Traditionelles Aussehen durch raue,
matte Oberflache

Ausgezeichneter Ruckschrumpf,
dadurch stets faltenfrei

Sehr gut anschneidbar und bestes
Schalverhalten

Keine Gewichtsverluste auch tber
ldngeren Lagerzeitraum aufgrund der
hohen Wasserdampf-Barriere

Keine OxidationseinflUsse dank exzellenter
Sauerstoff-Barriere

Lange Haltbarkeit auch ohne
Zweitverpackung

NaloGrip
. istalles auvfBer 9ew5/m/ teh!

Tradr"f/'one( ler L.oo/<
far Dyhamlk

[ erkaunt.

Unverwechselbar durch seine raue Oberflache
und matte Optik verbindet NaloGrip traditionel-
les Aussehen von ungeraucherten Brih- und
Kochwurstprodukten exzellent mit den Anforde-
rungen moderner industrieller Wurstherstellung
— wie hohe mechanische Festigkeit, gute Clipbar-
keit und Kalibertreue.

Naio@Q)



Kaliberspektrum

Von 36 bis 110 mm
(Nennkaliber = Fullkaliber)

Konfektionierformen
Raupen und Abschnitte

Bedruckbarkeit

NaloGrip kann mit bis zu 8 Farben,
beidseitig bedruckt werden.

Lagerzeit
Raupen und Abschnitte 36 Monate

Empfehlungen zur
Verarbeitung

Wassern

Wasserungszeiten:*
e 30 Minuten fur Abschnitte
* 60 Minuten fur Raupen (bei hoher Raff-
dichte verlangert sich die Zeit)
* 60 Minuten fur bedruckte Hllen

=>» Wassertemperatur 20° — 40°C.
Optimal: 28°C.

* Die Wésserungszeiten sind zirka Angaben.

Fiillen und VerschlieBen

=» Die Raupen am farbigen Clip 6ffnen und
bis zum empfohlenen Fullkaliber fillen.
Nennkaliber = Fullkaliber

=» Uber- oder Unterfillen kann zu Falten-
bildung oder Abrissen flihren.

=» VerschlieBen mit allen herkdmmlichen
Clipmaschinen und Abbindearten maoglich.

Erhitzen und Kiihlen

=» Wirste je nach Gewicht hangend oder
liegend auf die erforderliche Kerntempera-
tur erhitzen.

=» AnschlieBend auf die erforderliche Kern-
temperatur herunterkihlen. Das Hangen
in Zugluft vermeiden.

Unsere Farbfacher finden Sie im Internet unter:

www.kalle.de/farbfaecher
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°NaloShape

L A5

Die hochflexible Kunststoff-Hiille
- ideal fur geformte Schinkenprodukte

Anwendungsbereich

Unter PreBdruck oder Lockerfillung geformte
ungeraucherte Brihwurst und gegarte Schinken-
produkte. Produkte mit langer Haltbarkeit auch
ohne Zweitverpackung und fur Sliceranwen-
dungen.

Produktvorteile
v

Ideal fur Formanwendungen durch
besonders hohe Flexibilitat

Definierter Ruckschrumpf fur gleich-
bleibende Form

v
v/ Leichtes Schalen ohne Abrisse,

ideal fur Sliceranwendungen
v/ Keine Gewichtsverluste auch tber
ldngeren Lagerzeitraum aufgrund der

hohen Wasserdampf-Barriere

N

Keine Oxidationseinfllsse dank exzellenter
Sauerstoff-Barriere

\

Lange Haltbarkeit auch ohne Zweitverpackung

NaloShape RS

... ist besonders geeignet fur die Anwendung in
Metallformen, beispielsweise fur quadratische
oder rechteckige Formen und auch fur die Brot-
laibform (D-Shape).

NaloShape MC

... ist ideal fur Formanwendungen, die eine
besonders hohe Brathaftung erfordern.

NaloShape HF

... eignet sich aufgrund der extrem hohen
Flexibilitat speziell fur Kugelformen wie die
italienische Mortadella oder die Knddelan-
wendung. (Mehr Informationen auf Seite 22
NaloShape fur Knodel)

Naio@Q)



Kaliberspektrum

NaloShape RS und MC
Flachbreite von 140 bis 305 mm
(Kaliber  von 89 bis 194 mm)

Konfektionierformen

Rollen und Raupen

Bedruckbarkeit

NaloShape kann mit bis zu 8 Farben,

beidseitig und vollflachig bedruckt werden.

Auch mit rotem Netzdruck verfugbar.

Lagerzeit

Rollen und Raupen 12 Monate

By d
<%

-

Empfehlungen zur
Verarbeitung

Wassern

=» Bei NaloShape RS und NaloShape MC
entfallt das Wassern!

Fiillen und VerschlieBen

Herstellung in Metallformen:

Die Fullmenge und die Locker-Fullung sind
individuell zu erproben. Diese Werte sind
abhangig von der eingesetzten Form.

Herstellung der Brotlaibform (D-Shape):

Bei der Produktion von D-Shape Produkten ohne
Metallform ist eine Unterfullung von ca. 10% der
Gesamtlange zu empfehlen.

=¥ VerschlieBen mit allen herkémmlichen
Clipmaschinen moglich. Zur luftfreien Unter-
fullung sollte die VerschlieBeinrichtung mit
einer Uberspreizvorrichtung ausgestattet sein.

Erhitzen und Kiihlen

=» Produkte auf die erforderliche Kerntemperatur
erhitzen.

=» AnschlieBend auf die erforderliche Kern-
temperatur herunterkthlen. Das Hangen
in Zugluft vermeiden.

Unsere Farbfacher finden Sie im Internet unter:

www.kalle.de/farbfaecher
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NaloShape fur Knodel

Die hochflexible Kunststoff-Hiille
speziell fiir Knoédel

Anwendungsbereich

Knddel und ungeraucherte Brihwurst in
Blasenform wie Mortadella.

Produktvorteile

SN NSNS

N

Leicht und schnell geformt

Prall und rund durch definierten
Rickschrumpf

Halt lange frisch aufgrund der Barriere
gegen Oxidationseinfllsse

Gut geschitzt beim Garen im heiBen
Wasserdampf

Ideal fUr die heiBBe Theke:
Warm halten ohne Geschmacksverlust
bis zu 3 Stunden

Knddel von 75g bis 140g mit einem Kaliber

NaloShape HF

...ist die ideale Hulle speziell fur die Knodel-
anwendung. Aufgrund ihrer extrem hohen
Flexibilitat dehnt sich NaloShape HF wahrend
des Fullprozesses zu der Kugelform. Der hohe
Ruckschrumpf sorgt anschlieBend dafur, dass
die Knodel ihre pralle, runde Form behalten.

Naio@Q)



Kaliberspektrum

Flachbreite von 72 bis 260 mm
(Kaliber von 46 bis 166 mm)

Konfektionierformen
Raupen und Abschnitte

Bedruckbarkeit

NaloShape fur Knddel kann mit bis zu
8 Farben, beidseitig, und vollflachig bedruckt
werden.

Lagerzeit
Raupen und Abschnitte

12 Monate

Empfehlungen zur
Verarbeitung

Wassern

Wasserungszeiten:*
¢ 10 Minuten flr Abschnitte und Raupen

=>» Wassertemperatur 20° — 40°C.
Optimal: 28°C.

* Die Wésserungszeiten sind zirka Angaben.

Fiillen und VerschlieBen

=¥ Die Raupen am farbigen Clip 6ffnen und
bis zum empfohlenen Fullkaliber fillen.

=» VerschlieBen mit allen herkémmlichen
Clipmaschinen und Abbindearten mdaglich.

Beispiele am Nennkaliber 48 mm:

Fullgewicht 75 g = Fullkaliber 55 mm
Fullgewicht 100 g = Fullkaliber 57 mm
Fullgewicht 125 g =¥ Fullkaliber 60 mm

Erhitzen und Kihlen

=» Produkte auf die erforderliche Kerntemperatur
erhitzen.

=» AnschlieBend auf die erforderliche Kern-
temperatur herunterkhlen. Das Hangen
in Zugluft vermeiden.

Unsere Farbfacher finden Sie im Internet unter:

www.kalle.de/farbfaecher
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Die rauchdurchlassige Kunststoff-Hulle, sowohl
fur Kalt- als auch HeiBrauchanwendungen

Anwendungsbereich NaloSlim
Geraucherte, streichfahige Rohwurst, Halb- ... ist die ideale Hulle fur Teewurst. Sie bietet
dauerwaren sowie geraucherte Brih- und wasserungsfreie Verarbeitung fur hohe Produkt-
Kochwurst. sicherheit, lange Raupen fur héhere Produktivi-
tat und eine angenehme fettfreie Optik und
Produktvorteile Haptik. Da NaloSlim sowohl fir Kaltrauch- als
) ‘ auch fur HeiBrauchanwendungen geeignet ist,
v/ Fir Kaltrauch- und HeiBrauch- eignet sie sich auch optimal fir den Einsatz bei
Anwendungen geraucherter Brih- und Kochwurst sowie bei
v/ GleichmaBiger Rauchubertrag, sowohl Halbdauerwaren.
von Farbe als auch von Geschmack
v/ Kein Ausfetten
v Fullfertige Raupen
= wasserungsfreie Verarbeitung
v/ Hohe Meterzahl auf der Raupe

= effizienteres Fullen
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Kaliberspektrum

Von 23 bis 100 mm
(Nennkaliber = Fullkaliber)

Konfektionierformen

Rollen und Raupen

Bedruckbarkeit

NaloSlim kann mit bis zu 6 Farben, beidseitig
bedruckt werden.

Lagerzeit
Rollen und Raupen 36 Monate
Vorbefeuchtete Ware 6 Monate

Empfehlungen zur
Verarbeitung

Wassern

=» Die Raupen werden fillfertig zur trockenen
Verarbeitung geliefert.

=» Wassern entfallt!

Fiilllen und VerschlieBen

=¥ Die Raupen am farbigen Clip 6ffnen und
bis zum empfohlenen Fullkaliber fillen.
Nennkaliber = Fullkaliber

=3 Uber- oder Unterfillen kann zu Falten-
bildung oder Abrissen fuhren.

=¥ VerschlieBen mit allen herkémmlichen
Clipmaschinen und Abbindearten mdoglich.

Erhitzen

=» Warste je nach Gewicht hangend oder
liegend auf die erforderliche Kerntemperatur
erhitzen.

Rauchern

=» Geeignet fur Kaltrauch- und HeiBrauch-
anwendungen.

=¥ Bei Brihtemperatur mit feuchtigkeits-
gesattigtem Rauch beliebig lange auf
gewulnschte Rauchintensitat rauchern.

Kihlen

=» AnschlieBend auf die erforderliche Kern-
temperatur herunterkihlen. Das Hangen
in Zugluft vermeiden.

Unsere Farbfacher finden Sie im Internet unter:

www.kalle.de/farbfaecher
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Die Kunststoff-Hille fur lange Haltbarkeit
von Wurstprodukten in Kranzform

Anwendungsbereich

Ungerducherte Brih- und Kochwurst;
Produkte mit langer Haltbarkeit auch ohne
Zweitverpackung.

Produktvorteile

v Lange Haltbarkeit auch ohne
Zweitverpackung

v/ Keine Gewichtsverluste auch tber
langeren Lagerzeitraum aufgrund der
hohen Wasserdampf-Barriere

v’ Keine Oxidationseinfliisse dank
exzellenter Sauerstoff-Barriere

N

Ausgezeichneter Rickschrumpf,
dadurch stets faltenfrei

v/ Hohe Kaliberkonstanz

Lange Haltbarkeit mit
NaloBar Kranz

Die Haltbarkeit einer Wurst wird im Wesent-
lichen durch den Erhitzungsprozess bestimmt.
Die Barrierefunktion der Hulle bewahrt den In-
halt vor duBBeren Einflissen. Man unterscheidet
die Gasbarriere und die Wasserdampfbarriere.
Die Gasbarriere verhindert den schadlichen
Einfluss von zum Beispiel Luftsauerstoff auf

den Inhalt der Hulle. Damit wird Verfarbungen
und anderen oxidativen Prozessen vorgebeugt.
Die Wasserdampfbarriere verhindert, dass
Feuchtigkeit aus der Hulle entweichen kann.
Somit bleibt das Fullgewicht bei der Lagerung
immer gleich. Alle Kunststoff-Hullen mit Barriere-
funktion sind selbstverstandlich dicht gegen das
Eindringen von Bakterien bzw. gegen den Ein-
fluss von Schimmelsporen.

Nalo@y



Kaliberspektrum

Von 30 bis 51 mm
(Nennkaliber = Fullkaliber)

Konfektionierformen
Raupen und Abschnitte

Farben
Amber, braun, glasklar, hellorange, haselnuss,

orange, kastanie, maisgelb, mandarin, pink, rot,

schwarz, smoke.

Diese Farbnuancen finden Sie
im Farbfacher NaloBar.

Bedruckbarkeit

NaloBar Kranz kann mit bis zu 8 Farben,
beidseitig und vollflachig bedruckt werden.

Lagerzeit
Raupen und Abschnitte 36 Monate
Vorbefeuchtete Ware 6 Monate

Empfehlungen zur
Verarbeitung

Wassern

Wasserungszeiten:*
e 30 Minuten fur Abschnitte
* 60 Minuten fur Raupen (bei hoher Raff-
dichte verlangert sich die Zeit)
* 60 Minuten fur bedruckte Hllen

=>» Wassertemperatur 20° — 40°C.
Optimal: 28°C.

* Die Wésserungszeiten sind zirka Angaben.

Fiillen und VerschlieBen

=» Die Raupen am farbigen Clip 6ffnen und
bis zum empfohlenen Fullkaliber fillen.
Nennkaliber = Fullkaliber

=» Uber- oder Unterfiillen kann zu Falten-
bildung oder Abrissen flihren.

=¥ VerschlieBen mit allen herkémmlichen
Clipmaschinen und Abbindearten maglich.

Erhitzen und Kiihlen

=» Wrste je nach Gewicht hangend oder
liegend auf die erforderliche Kerntemperatur
erhitzen.

=» AnschlieBend auf die erforderliche Kern-
temperatur herunterkihlen. Das Hangen
in Zugluft vermeiden.

Unsere Farbfacher finden Sie im Internet unter:

www.kalle.de/farbfaecher
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"NaloGrip Kranz

Die raue, matte Kunststoff-Hiille in Kranzform,
unverwechselbar in Haptik und Optik

Anwendungsbereich

Ungerducherte Brih- und Kochwurst in
Kranzform.

Produktvorteile

v

v
v
v

N SN

Traditionelles Aussehen durch raue,
matte Oberflache

Ausgezeichneter Rickschrumpf,
dadurch stets faltenfrei

Sehr gut anschneidbar und bestes
Schalverhalten

Keine Gewichtsverluste auch Uber
langeren Lagerzeitraum aufgrund der
hohen Wasserdampf-Barriere

Keine Oxidationseinfllsse dank
exzellenter Sauerstoff-Barriere

Lange Haltbarkeit auch ohne
Zweitverpackung

NaloGrip Kranz
~istalles auvfBer gewélm/ teh!

. o ook

Tradr‘t/or\e((el’ L./(
f"/\r Dyhﬂml
fim Ver Kaunt.

Unverwechselbar durch seine raue Oberflache
und matte Optik verbindet NaloGrip Kranz
traditionelles naturliches Aussehen von un-
geraucherten Brih- und Kochwurstprodukten
exzellent mit den Anforderungen moderner
industrieller Wurstherstellung, wie hohe

mechanische Festigkeit, gute Clipbarkeit
und Kalibertreue.

Naio@Q)



Kaliberspektrum

Von 34 bis 59 mm
(Nennkaliber = Fullkaliber)

Konfektionierformen
Raupen und Abschnitte

Farben

Haselnuss, lachsrot, mahagoni, naturell,
pergament, rot, smoke.

Diese Farbnuancen finden Sie
im Farbfacher NaloGrip

Bedruckbarkeit

NaloGrip Kranz kann mit bis zu 8 Farben,

beidseitig bedruckt werden.

Lagerung
Raupen und Abschnitte

36 Monate

Empfehlungen zur
Verarbeitung

Wassern

Wasserungszeiten:*
e 30 Minuten fur Abschnitte
* 60 Minuten fur Raupen (bei hoher Raff-
dichte verlangert sich die Zeit)
* 60 Minuten fur bedruckte Hllen

=>» Wassertemperatur 20° — 40°C.
Optimal: 28°C.

* Die Wésserungszeiten sind zirka Angaben.

Fillen und VerschlieBen

=» Die Raupen am farbigen Clip 6ffnen und
bis zum empfohlenen Fullkaliber fillen.
Nennkaliber = Fullkaliber

=» Uber- oder Unterfiillen kann zu Falten-
bildung oder Abrissen fuhren.

=» VerschlieBen mit allen herkémmlichen
Clipmaschinen und Abbindearten maglich.

Erhitzen und Kiihlen

=» Wrste je nach Gewicht hangend oder
liegend auf die erforderliche Kerntemperatur
erhitzen.

=» AnschlieBend auf die erforderliche Kern-
temperatur herunterkihlen. Das Hangen
in Zugluft vermeiden.

Unsere Farbfacher finden Sie im Internet unter:

www.kalle.de/farbfaecher
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*‘NaloPur.Kranz

Die naturlich matte Kunststoff-Hiille
— ideal fiir Fleischwurst in Zweitverpackung

Anwendungsbereich

Fleischwurst im Kranzdarm in Zweitverpackung.

Produktvorteile

v/ Traditionelles Aussehen durch raue,
matte Oberflache

v/ Kein Aussaften in der Zweitverpackung
v/ HeiB anschneidbar und ringelfahig

NaloPur Kranz

.. ist die ideale Hulle far Fleischwurst im
Kranzdarm. Ihre raue, matte Oberflache gibt
den Produkten ein nattrliches Aussehen.
Dazu verhindert sie noch das Aussaften in
der Zweitverpackung. Die Produkte behalten
Uber lange Zeit ihr frisches und appetitliches
Erscheinungsbild.

Auch fiir heiBBe
Fleischwurst

NaloPur Kranz ist hei3 anschneidbar — ohne
unkontrolliert aufzuplatzen — und ist sehr gut
in einem Stuick abzuringeln.



Kaliberspektrum

Von 40 bis 58 mm
(Nennkaliber = Fullkaliber)

Konfektionierformen

Raupen

Bedruckbarkeit

NaloPur Kranz kann mit bis zu 8 Farben,
beidseitig bedruckt werden.

Lagerung
Raupen 6 Monate

Empfehlungen zur
Verarbeitung

Wassern

Wasserungszeiten:*
* 60 Minuten fur Raupen (bei hoher Raff-
dichte verlangert sich die Zeit).

=» Wassertemperatur 50°C.

* Die Wasserungszeiten sind zirka Angaben.

Flilllen und VerschlieBen

=» Die Raupen am farbigen Clip 6ffnen und
bis zum empfohlenen Fullkaliber fillen.
Nennkaliber = Fullkaliber

=» Uber- oder Unterfiillen kann zu Falten-
bildung oder Abrissen fuhren.

=» VerschlieBen mit allen herkdmmlichen
Clipmaschinen und Abbindearten moglich.

Umroten

=» 15 Minuten bei 45°C bei einer relativen
Feuchte von 80%.

Rauchern

=¥ Flr HeiBrauchanwendungen je nach Bedarf
20 Min. bei 60 — 65°C, relative Feuchte 90%.

Erhitzen und Kihlen

=» Wirste je nach Gewicht hangend oder liegend
auf die erforderliche Kerntemperatur erhitzen.

=» AnschlieBend auf die erforderliche Kern-
temperatur herunterkihlen. Das Hangen
in Zugluft vermeiden.

Verpacken

=» Nach dem Abkuhlen sollten die Wrste
unmittelbar in eine Zweitverpackung
verpackt werden.

Unsere Farbfacher finden Sie im Internet unter:

www.kalle.de/farbfaecher
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Die rauchdurchlassige Kunststoff-Hulle
fir Wurstprodukte in Kranzform

Anwendungsbereich NaloSlim Kranz
Geraucherte, streichfahige Rohwurst, Halb- ... ist die ideale Hdille fur streichfahige Roh-
dauerwaren sowie geraucherte Briih- und wurst in Kranzform. Sie bietet wasserungsfreie
Kochwurst. Verarbeitung fur hohe Produktsicherheit, lange
Raupen fur hohere Produktivitat und eine ange-
) _ Da NaloSlim Kranz sowohl fur Kaltrauch- als
v/ Fur Kaltrauch- und HeiBrauch- auch fur HeiBrauchanwendungen geeignet ist,
Anwendungen eignet sie sich auch optimal fir den Einsatz bei
von Farbe als auch von Geschmack form.
v/ Kein Ausfetten
v Fullfertige Raupen
= wasserungsfreie Verarbeitung
v/ Hohe Meterzahl auf der Raupe

= effizienteres Fullen

. haio@



Kaliberspektrum

Von 38 bis 52 mm
(Nennkaliber = Fullkaliber)

Konfektionierformen
Raupen und Abschnitte

Farben

Farblos, pergament, orangebraun,
orangebraun-transparent, rot, rotorange,
haselnuss, smoke, rotbraun, stockbraun,
mahagoni.

Bei Abschnitten gibt es nur die Farbe smoke.

Diese Farbnuancen finden Sie
im Farbfacher NaloSlim.

Bedruckbarkeit

NaloSlim Kranz kann mit bis zu 6 Farben,
beidseitig bedruckt werden.

Lagerzeit
Raupen und Abschnitte 36 Monate
Vorbefeuchtete Ware 6 Monate

Empfehlungen zur
Verarbeitung

Wassern

=» Die Raupen und Abschnitte werden fullfertig
zur trockenen Verarbeitung geliefert.

=» Wassern entfallt!

Fiilllen und VerschlieBen

=¥ Die Raupen am farbigen Clip 6ffnen und
bis zum empfohlenen Fullkaliber fillen.
Nennkaliber = Fullkaliber

=» Uber- oder Unterfillen kann zu Falten-
bildung oder Abrissen fiihren.

=» VerschlieBen mit allen herkdmmlichen
Clipmaschinen und Abbindearten maoglich.

Erhitzen
=» Wirste je nach Gewicht hangend oder liegend
auf die erforderliche Kerntemperatur erhitzen.

Rauchern

=» Geeignet fur Kaltrauch und HeiBrauch-
anwendungen.

=¥ Bei Brilhtemperatur mit feuchtigkeits-
gesattigtem Rauch beliebig lange auf
gewulnschte Rauchintensitat rauchern.

Kiihlen

=» AnschlieBend auf die erforderliche Kern-
temperatur herunterkhlen. Das Hangen
in Zugluft vermeiden.

Unsere Farbfacher finden Sie im Internet unter:

www.kalle.de/farbfaecher
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Die thermisch bestindige Polyester-Hiille
— hochtransparent und glianzend

Anwendungsbereich

Ungerducherte erhitzte oder auch rohe Wurst-
waren, Convenience-Produkte, TiefkUhlkost
und Kaseprodukte.

Technische Anwendungen

Beispielsweise: Sterilisation von medizinischen
Geraten oder zum Abschirmen von Sprihnebel
bei Lackierarbeiten etc.

Produktvorteile

Thermisch belastbar von — 60°C bis +220°C
Universell einsetzbar

Hochtransparent und glanzend
Kaliberkonstant

Geschmacksneutral

SSSNSNAKS

Fettundurchlassig

Nalophan NS

.. ist ideal fur frische, nicht erhitzte Rohwurst-
produkte, wie frische Mett- und Zwiebelmett-
wurst, da sie nicht schrumpft und sich gut
stippen lasst.

Nalophan NA

... eignet sich fur Convenience-Produkte und
technische Anwendungen.

Kaliberspektrum

Nalophan NS von 30 bis 135 mm
Nalophan NA von 60 bis 300 mm

Konfektionierformen

Rollen, Bundware, Raupen, Ab- oder Zuschnitte

Bedruckbarkeit

Nalophan kann mit bis zu 8 Farben, beidseitig

bedruckt werden.
Nald.



Lagerzeit

Rollen, Raupen,

Ab- und Zuschnitte 36 Monate

Nalophan Bratfolie

... eignet sich zum Garen von Fleisch, Fisch und
Gemuse im eigenen Saft sowie flr Backwaren.
Vitamine und Nahrstoffe werden geschont.

e Btk A
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Sletschéenmss
lewlos zaubern

Fiir Gefliigel
3 m, GroBe XL,
Durchmesser 225 mm

Empfehlungen zur
Verarbeitung

Wassern
=» Nalophan Hullen sind trocken zu verarbeiten.

=» Wassern entfallt! )
Nur zum leichteren Offnen kénnen die
Abschnitte kurz gewassert werden.

Fiillen und VerschlieBen

=» Die Raupen am farbigen Clip 6ffnen und
bis zum empfohlenen Fullkaliber fillen.
Nennkaliber = Fullkaliber

=» VerschlieBen mit allen herkdmmlichen
Clipmaschinen und Abbindearten maglich.

Nalophan NA nicht stippen, Nalophan NS
kann gestippt werden.

Erhitzen

=» Wirste je nach Gewicht hangend oder
liegend auf die erforderliche Kerntemperatur
erhitzen.

Schrumpfen

=» Nalophan NA kurz nach dem Fdllen und
VerschlieBen fur pralle, faltenfreie Produkte
kurz in ca. 95°C heil3es Wasser tauchen.

Kiihlen

=» AnschlieBend auf die erforderliche Kerntem-
peratur herunterkthlen. Das Hangen in Zug-
luft vermeiden.

Kalle Bratfolie
- fertig konfektioniert:

Fiir Fleisch
4 m, GroBe L,
Durchmesser 200 mm

2316€1
em\t®
ne ' F-‘sc“"eG“-
puch ‘;ac“‘"a

Unsere Farbfacher finden Sie im Internet unter:

www.kalle.de/farbfaecher
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Hinwelise

Generelle Hinweise

Attraktive Druckmotive

Neben attraktiven Standardmotiven erstellt
unser eigenes Grafikteam natdrlich auch Druck-
motive nach Ihren individuellen Winschen und
Vorgaben.

} Die Standarddruckmotive finden Sie

im Druckkatalog und im Internet unter
www.kalle.de/druckmotive

Lagerung

Nalo Wursthtllen immer in der Originalver-
packung an einem kuhlen (< 25°C), trockenen
Ort lagern. Die Hullen vor Frost schitzen.

Bei Einhaltung dieser Empfehlung gelten

die angegebenen Lagerzeiten.

Lebensmittelrechtliche
Konformitat

Alle Nalo Wursthullen sind auf lebens-
mittelrechtliche Konformitat gepruft.
Weitere Informationen enthalten unsere
Lebensmittelrechtlichen Konformitats-
erklarungen, Produkt-Infos und

Produkt Spezifikationen.

Spezielle Hinweise
zu allen Nalo Kranz-Hiillen

Parameter der Kranz-
geometrie

Um die Kranzgeometrie eindeutig bestimmen
zu kénnen, mussen die folgenden
Informationen vorliegen:

Hoérnchen: Gewicht, Endkaliber und
Clipabstand (CA)

Vollkranz: Gewicht, Endkaliber und
Kranzinnendurchmesser (KID)

KID
CA

Bei einem zweitverpackten Kranzdarm wird
die Kranzgeometrie durch das Verpackungs-
werkzeug bestimmt.

Druckbildpositionierung

Beispiel: Druckbild auf der
Kranzinnenseite = 180°

90°

35 AuBenseite Ring

45:’ ! 1
- g : ) ] Innenseite Ring >
0---{--+--}---180°
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Tradition A Dynamik A Zukunft

Die Wurzeln von Kalle gehen bereits auf das
Jahr 1863 zurlck. Von Dr. Wilhelm Kalle in
Wiesbaden gegrindet, begann das Familien-
unternehmen mit der Produktion eines naht-
losen Schlauches aus Cellulosehydrat.

Darauf folgten Entwicklungen von Faser- und
Kunststoff-Hullen bis hin zu den modernen
Woursthillen mit Zusatznutzen und speziellen
Funktionen.

Im Laufe der Jahrzehnte hat sich Kalle zu einem
weltweit agierenden Marktfihrer entwickelt.
Heute bieten 10 eigene Kalle Niederlassungen
und Uber 60 unabhdngige Vertretungen den
Kunden ein zuverlassiges Verkaufs- und Service-
netz in allen Teilen der Welt.

Nie stehen zu bleiben und sich standig weiter-
zuentwickeln ist die Grundlage eines modernen
Unternehmens. Ein Team aus Anwendungs-
technik, Produktmanagement und Forschung

& Entwicklung kiimmert sich im Hause Kalle
darum, Kundenbedrfnisse herauszufiltern und
in innovative Produktkonzepte und Lésungen
umzusetzen.

Umweltfreundlich

Fur die Produktion der Viskosehullen verwendet
Kalle nachwachsende Rohstoffe wie Holz,
Baumwolle oder Hanffasern.

Fur den Fertigungsprozess wurde mit groBem
Investitionsaufwand ein integriertes Umwelt-,
Recycling- und Entsorgungskonzept entwickelt
und implementiert.

Dazu zahlen zunachst ein auBerst sparsamer
Energieeinsatz und Wasserverbrauch.

Soweit moglich, werden produktionsbedingt
anfallende Stoffe innerhalb des Prozesses
aufbereitet und wiederverwendet. In diesem
gekoppelten Produktionsverbund entstehen

z. B. Kalle Schwammticher. Regenerations-
bader werden Uber eine Eindampfanlage in den
Produktionsprozess zuriickgefuhrt, Abwadsser
in der werkseigenen biologischen Reinigungs-
anlage aufbereitet.

Dieses Umweltkonzept gilt als richtungweisend
und macht Kalle weltweit zu einem Referenz-
betrieb der Branche.

Qualitatsmanagement
mit Brief und Siegel

Als erster Hersteller von Wursthtllen wurde
Kalle bereits 1992 von , Lloyds Register Quality
Assurance” nach international anerkannten
DIN EN ISO 9001 zertifiziert.

Dies bedeutet Qualitatsmanagement in allen
Bereichen - bis heute.

ok

v

UKAS
QUALITY
MANAGEMENT

001




Kalle Niederlassungen weltweit

Chile
Kalle Chile S. A.

Cordillera No. 321 - Médulo A-9
Quilicura - Santiago de Chile

Tel.: (+56) 2 739 13 24
Fax: (+56) 2 739 13 16
www.kalle.cl

Danemark

Kalle Nordic ApS
Halkjaervej 14

9200 Aalborg SV

Tel.: (+45) 70 23 80 60
Fax: (+45) 70 23 80 40
www.kalle-nordic.dk

Grof3britannien

Kalle UK Ltd.

Perry Road

Ind. Estate East

GB - Witham

Essex CM8 3TY

Tel.: (+44) 13 76 53 18 00
Fax: (+44) 1376 51 85 22
www.kalle.co.uk

Niederlande
Foodpack b.v.

Marie Curiestraat 19

NL - 3846 BW Harderwijk
Postbus 16

NL- 3840 AA Harderwijk
Tel.: (+31) 34 14 62 100
Tel.: (+31) 34 14 62 109

Osterreich

Kalle Austria GmbH
Industriestral3e 9/3

A - 2353 Guntramsdorf
Tel.: (+43) 22 36 205 151 0

Polen

Kalle Nalo Polska Sp. z o.0.
ul. Pojezierska 90 d

PL - 91-341 Lodz

Tel.: (+48) 42 612 25 46

Fax: (+48) 42 640 76 59
www.kalle.pl

Russland

Kalle Nalo Ros Trading

B. Cheryomushkinskaya 32/2
RUS - 117335 Moskau

Tel.: (+7) 495 779 66 66

Fax: (+7) 495 125 00 00
www.nalo.ru

Tschechien

Kalle CZ s.r.o.

Skandinavska 995

267 53 Zebrak

Tel.: (+42) 03 11 533 89 46

Fax: (+42) 03 11 54 90 13 oder 90 17
www.kalle.cz

Ungarn

Kalle Hungaria
Husipari Ellato Kft.
Hentes utca. 11
H-1097 Budapest

Tel.: (+36) 1 216 25 43
Fax: (+36) 1 216 25 43
kallenalo@kalle.hu

USA

Kalle USA Inc.

5750 B Centerpoint Court
Gurnee, IL 60031

USA

Tel.: (+1) 847 775 0781
Fax: (+1) 847 775 0782

Fax: (+43) 22 36 205 151 51 www.kalleusa.com
www.kalle.at

... zusatzlich bieten wir mit liber 60 unabhingigen Vertretungen unseren
Kunden ein zuverldssiges Verkaufs- und Servicenetz in allen Teilen der Welt.
lhren Ansprechpartner finden Sie unter

www.kalle.de/kontakt
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Nalo Cellulose-Hiillen

Nalo Faser-Hiillen

NaloNet

NaloFashion *

NaloSmoke

NaloColor *

Nalo Top

NaloBar /

NaloBar Kranz

NaloForm

NaloGrip /

NaloGrip Kranz

NaloShape

NaloSlim /
NaloSlim Kranz

NaloPur Kranz

NaloPro *

NaloProtex *

NaloHam *

Nalophan / Bratfolie

o

o

o
e

Eine starke Produktfamilie

Die atmungsaktiven Hullen auf Basis naturlicher Rohstoffe in zylindrischer,
Kranz- und Blasenform fuir Roh-, Briih- und Kochwurst.

Die Cellulose-Faserhullen mit definierter Brathaftung und guter Rauchdurchlassig-
keit, ideal fur Roh-, Brtih- und Kochwurst.

Die Cellulose-Faserhtlle mit fest verankertem, starren Waben- oder Rechtecknetz
fur Rohwurst, Bruhwurst und gegarte Schinkenprodukte.

Die Cellulose-Faserhulle, in Form genaht, fir Wurstwaren in handwerklich
rustikaler Optik.

Die Cellulose-Faserhulle mit Rauchimpragnierung erspart das konventionelle
Rauchern von Brihwurst und gegarten Schinkenprodukten.

Die Cellulose-Faserhlle mit Farbtransfer erspart Arbeitsschritte wie Frittieren oder
Braten bei Bruhwurst und gegarten Schinkenprodukten.

Die Cellulose-Faserhulle mit Barriere bietet den 3-fachen Frischeschutz
fur ungeraucherte Brih- und Kochwurst.

Die Kunststoff-Hulle fur lange Haltbarkeit von ungerducherter Brih- und Kochwurst
auch ohne Zweitverpackung.

Die flexible Kunststoff-Hulle mit hohem Ruckschrumpf, ideal fur ungeraucherte
Brih- und Kochwurst mit expandierendem Brat.

Die raue, matte Kunststoff-Hulle, unverwechselbar in Haptik und Optik
fur ungeraucherte Brih- und Kochwurst.

Die hochflexible Kunststoff-Hulle fir Formanwendungen bei ungeraucherten,
gegarten Schinkenprodukten, Brihwurst und auch fur Knédel.

Die rauchdurchlassige Kunststoff-Htille, sowohl fur Kalt- als auch fur HeiBrauch-
anwendungen geeignet, fur streichfahige Rohwurst, Halbdauerwaren, sowie
geraucherte Brih- und Kochwurst.

Die naturlich matte Kunststoff-Hulle, ideal fur Fleischwurst, ist heiB anschneidbar,
ringelfahig und vermeidet das Aussaften in der Zweitverpackung.

Die Kunststoff-Hulle Gbertragt Farbe, Rauch oder Aroma in einem Schritt auf gegarte
Schinkenprodukte und Brihwurst und vermeidet Gewichtsverluste.

Die gewebeverstarkte Hulle Ubertragt besonders intensiv Farbe und Rauch
in einem Schritt auf gegarte Schinkenprodukte und Bruhwurst und vermeidet
Gewichtsverluste. Leichtes Schalen durch , Zip-opening” Offnungshilfe.

Der Kunststoffgewebetrager — mit und ohne Netz — innenbeschichtet mit essbarem
Proteinfilm Ubertragt Farbe und Rauch auf gegarte Schinkenprodukte.

Die thermisch bestandige Polyester-Hulle fur den Einsatz bei Temperaturen
zwischen - 60°C und +220°C.

Diese Angaben entsprechen dem heutigen Stand unserer Kenntnisse und sollen Gber unsere Produkte und deren Anwendungsmaéglichkeiten informieren. Sie haben
somit nicht die Bedeutung, bestimmte Eigenschaften der Produkte oder deren Eignung fur einen konkreten Einsatzzweck zuzusichern. Etwa bestehende gewerbliche

Schutzrechte sind zu berdcksichtigen. Eine einwandfreie Qualitdt gewdhrleisten wir im Rahmen unserer allgemeinen Geschéftsbedingungen.

Mai 2007

* siehe separates Prospekt

Kalle GmbH

RheingaustraBe 190-196 - D-65203 Wiesbaden / Deutschland

Tel.: (+49) (0)611/962-8867 oder 8373 - Fax: (+49) (0)611/962-9374
Website: www.kalle.de - E-Mail: info@kalle.de

Tradition A Dynamik & Zukunft
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